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DIFFERENTES FPILCES,

1. Porte du foyer.

1. Id. du cendrier.

3. Tablette.

4. Place i rdtir,

5. 1d. du four.

6. Id, i counant d'air.

7. Grande marmite.

8. Petite id.

9. Chaudiérea vapeur.

10. Urne.

1 1. Bouilloire.

12. Robinet.

13. Tuyau.

t 4. Bouton a faire mau-
voir les soupapes.

15, Supportde la breo-
che & rétir,

16. Ouverture pour ha-
ter la cuisson des fri.
tures,

17. Ouverture prati-
quée pour imettre
I'eun dans la chau-
di¢re 4 vapeur,

FOURRBLUY RCONOMIQUES DB QUISIRE,
Y la fabrigue do GUYON fdrey, & Dol coomas
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Wetuils sur ln structure of los wvantnges e cos Journewns.

Ces Fourneaux (genre menble), en fonte premiire qualité, établis avec les plus 1 tout lo long du foyer, on peut rdtir A la broche : de l’a_l}kre coté se tronve un (o'ur
grands soins, oflvent tous les avantages que 'on peut désiver. Avec nn feu trés modeéré y pour cuire la pitisserie ou autres mets. Enfin sur le dernc.re du foyer' est une bouil-
on y fait bouillir quatre marmites, dont deux de formes ordinaires; une troisiéme de loire destinée & chaufler ’eau pour fous les usages : on ]‘a tire par un mbma.zt'. 3
forme irreguliére,, placée entre les deux premiéres , est destinée a recevoir 'ean néces- g Au moyen des soupapes placdes sous les marmites, 1'action du feu se dirige & vo-
saire pour faire cuire & la vapeur le potage qui cst dans la quatriéme marmite , qui a #

Ia forme d'une Urne.

Y Tonté sur telle partie que I'on désire du Fourneau. i ]
Deux grilles sont disposces pour le foyer : I'une pour le hois, I'autre pour Ia houille.
La partie ot se tronve le foyer cst recouverte d’unc tablette, qui, recevant la pre-
mitre I'action du fen, a beaacoup de chaleur : cetie tablette ofive I'avantage de faive

M 1 o o
On devra indiquer la nature du combustible que I'on se propose d'employer, afin de
cuire, en les placant dessus, tous les mets en maigre, tels que poissons, friturcs ,!

joindre aux Fourncaux demandés la grille convenable. ; .
‘g Les hassines ou casseroles pour ces Fourneaux peuvent étre de cuivre, de fonte oun
cenfs, le cafe, cte., etc. On y gulle cgalement les tranches de pam dans un instant.
3 gy N . 1, . .
Sur un des cotes du Fourneau, ct devant une grille qui s’étend approximativement §f

de ferre,, mais doivent avoir l¢c fond plat, pour mienx recevoir lu chaleur.
'1 s :.
Panisre Ve los monter,

1° Les coudes des tuyaux doivent étre & pans ou ronds , mais Jjamais d’
2° Les tuyaux doivent étre justes & I’emhouchure des Fourneaux.

32 Ces tayaux 4 la hauteur de 8 2 10 Eouces de I'embouchure des Fourneaux doi-
vent s’largir jusqu’d la cheminée, de 15 lignes sur leur diamétre.

¢querre. v 4° Pour monter I'Urne, afin qu'il ne s'échappe pas de vapeur entre 1a jointure

du pied, il faut y placer du mastic fait avec du blanc de Troyes et de 1'cenf, et serrer
0 les vis.

Le méme procédé peut étre employé pour le rohinet.

Panicre ve s'on servie,

Quand on allume le feu, il faut ouvrir Jes soupapes jusqu

’A ce que le Fourncan ]

soit hien échauffé : on peut ensuite fermer celles qui deviennent inutiles pour porter U

toute la chaleur ol on en a besoin.
Pour que la cuisson dans I’'Urne se fasse bien, la chaudiére & vapeur ne doit étre v
qu’aux trois quarts remplic; en ayant soin de ne jamais la laisser sans eau. Dans lo
cas ol elle se trouverait & sec, il fant la reganir avee de Peau chande.
La ehauditre & vapeur ne présente aucune espéce d'inconv¢nicns,
s’en fait constamment sans jamais rencontrer d’obstacles.
Pour faire de la pAtisserie dans le four & ce desting, il sera nécessaive de mettre dans
te four du dessous, de la braise on du charbon allume. L)

I’évaporation u

b 3 e Ao
Pour hiter la cnisson des vdtis 4 la broche, il conviendra de se servir d'une ritis
soire en fer-blanc, faite exprés pour lesdits Fourneaux., |

PRIX DES ROTISSOIRES.

N° 1 et . 6fc.» &. N°§. 7 fe. 50 ¢.
SiveEAATTAY 7 v @ 5.4.... 13 “=

Ces Fowrneaux doivent dtre tenus proprement , ct neitayés dans leur intérieur
quand ils en ont besoin.
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Udes Sittgtstonis ek coutenatces des 3 premiers numeros de ced Fourreaux, de feur poids, de feur priw ; ek de celut d emﬁa.ffaf}e,
( #4 VI

quf. coudiste 2u i foub, unie travezde et deuw uoutand.

. : CONTENAXNCES, FOYER, o | NOMBRE
* DIMENSIONS SURFACE EOUR P.L_l}(-:.n t. Marmile grande; 2. [d. petite; 1. Longueur; 2. largeur sur Ia § | approximalil
-t des des A a rotir 3. Urpe: 4. chuudiére 4 vapeur; grille; 3. largeur sous la 1a- < k fan) des personues >
3 ‘2 2 FOURNEAUX. TABLETIES. PATISSERIE. A LA BROCIE. 5. Bouilloice. AT et 3 = i RIX.
{age] f : ~ == || o - s e —— | ——— 7 - E | &~ peuvent
R L—;ny Larg | Haunt.[Long. | Lacg. Long.| Larg.|Haut. Loog.| Lurg.|| 1° 20 30 4° 50 e 2¢ 30 4 Afriter
= Pou; Pou(’: Pouc.ll Poue.| Pouc.|| Pouc.| Pouc.| Pouc.|| Pouc.| Poue.llLitres. § Litres.} Litr 5.} Litres. | Litres.)| Poue. P:Juc. Poue.| Pouc.[F.| ¢ | Kilog.l| e & ¥,
No 1 23l ar | 22 | 23 | 9 L7 | 10 | 7 |10 o 6 G} 340 4 | ar fa3 D 6 718 2o 150 3 6 120
o b a5t aa | 2326 jxx J1g | 1x |7 frr |9 g 61 4% 5113|145 71 6|1 751 190] 6 | 10 |60
31 28 1 a4 | 25 || 28 |r1%f 22 | 13 | 714013 4] 814 12 96 6115 16| 6% 8 8 18231 230] 10 [ 15 oo
4 ff 32427 | 26 | 32 3%l ah | x5 | 7k 9 g} sk g B a0 fxg |9kl 9| 8 |las5l a8al 15| 25 5o
5438 (33 ) a7 |f 38 |16 28 | 17 | 9 [18 (10 3o | 19 {15 12 | 30 || 20 8'/2 11 9 13 2'J|I 370l 25 | 40 320
6 || Pour 4o & 70 personnes. . . . . - ... . ..., B 500 “ 7 I Pour 70 & 120 personnes. . ., . . . oo Fo) 00
=%, %

. . ] . .
Les pitces brisées par accidens , peuvent se remplacer en désignant les pieces et le o, Ilensera de mceme pour remplacer des giilles, ou s’en procurer des nouvelles pour
rumér(l)) du Fourneau auquel elles apparticnnent. Les piéces demandées & eette occa- ¥ le bois ou la houille indifféremment.
4

sion seront envoyées a raison de 5o cent. le kilogramme. (¢)
Le tout pris a Dole (Jura), et payable au comptant.
Les 5 premiers N°5 s’envoient tout montés. lls se transportent et se placent & vo- 1 trois mois & Pavance. Ces deux N°s étant trés grands, il_s s’expédient en pidces dé-
lonté etpoil on le désire : en ¢té sous une cheminée pour en éviter la chaleur, en hiver y montees. Le port, ]f: posage et le déplacement de Vouvrier qui va les monter, sont
au niilien d’une cuisine pour ’cchaufler. 7 payés e sus des prix ci-dessus.

Les Not 5, 6, 5, n'onk pas d'Urne; cette pitce est.reml‘)lucée flfms le.mémc'en.dm‘it ‘i’: Le‘posu;_;e d.es‘}i‘lzls ?ct 7 _p(:-ut s'effectner en dcuxj?ur§ de teavail. ’
par nne marmite en fer-blanc (ui cuit an bain-marie. Cette pitce fait partie inté- k. ‘C_lmquti J(()il_lmfuf, ¢ .Ol;vnm], y_‘CC_’lllprls gellcs d,cl a‘l]ce 0 du l'etoul_-,_ s
grante du Fournean. I P _3,‘ 4 raison de dix francs; plus, les frais de voiture d aprés le tarif des diligences.

Les personnes qui ddsireront se procurer les Nes 6, 7, sont prices de les demander @
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PAR BREVET DINVENTION DU 25 MAI 182q.

FOURNBAUX HCONOMIQULES & TROIS DISHIINTES,
AVEC UN FOUR ETLT UNE BOUILLOIRE. :
N\

STRUCTURE DE CES FOURNEAUX. autres de chauvffer les appartemens. Ils sont envoyls

tont montds.

On tient & des priz modérés des casseroles en fonte
allant sur toutes les ouvertures des Fourneauz des deux
genres. b

Ces Fourneaux aussi en fonte de premiére qualité, et
trés solidement établis, se composent de trois marmites de
forme ordinaire; mais toutes trois de dimensions difié-

. bl p -
rentes, avec un four trés grand, d’aprés les proportions G300 0e——
dn Fourneau, et une bouilloire pour avoir constammeunt . \ 2. 40
de Pecau el pour tous les usages. H\'DICAlTlON PAR NUMEROS

J 3 DES
DIVERSES PIECES QUI COMPOSENT CE FOURNEAU.

'La bouilloire de ces Fourneaux s’enléve 4 volonté : étant
déplacée, clle laisse 4 découvert une grille qui s’¢tend sur
toute Ia longueur du foyer, devant laquelle on peut rétir
4 la broche. Pour hiter la cuisson d’un roti devant cette
grille, un rétissoir en fer-blanc sera nécessaire, comme

NN° 1. Porte du Foyer. @ o 5. Detite, Marmite,

9n s’en sert devant les cheminées ordinaires. 2. Bouilloire, 3 6. 1\’onerme Idem.
Pour ralentir le tirage du Fonrpeau et se procurer une Bl A v - & 7. Four.
{conomie de combustibles, on peut garnir le cendrier de 4. Grande Marmite, . 8. Tuvaux
cendres élevées jusque sous la grille. ) 4 Y A
Ces Fourneaus ont aussi Pavantige comme tous lcs ol
TARIF approximatif des dimensions et contenances de ces Sfournaux.
ACCROISSEMENT DE LA FABRICATION POUR L’ANNEE COURANTE. i comnumcs;x— — |
— ' g 1° Marmite ra;xée- SURFACE
Indépendamment des Fourneaux A trois marmitestarifés ci-contre, pour la commodité du || ; ROTER 20 Moyer{fne-I ' duFour. || 9O¥T :m:f‘
public on a confectionné les mémes Fourneaux sans bouilloire, pour briiler 1a houille ou le bois, |3 ‘g 30 Petite. de la Pgu Thrmix.
aux prix designds ci-bas. o R e R — || Bouil'|Fourn.,
LeNe 1 & 37fr., N° 2 4 45 fr., No 3 & 58 fr. 2 liLong. Larg.]l 1° 90 3° |Long.| Larg.
On livrera aussides Fourneaux 2 trois marmites d’une trés petite dimension et sans houilloire, -
portant N o, dont la grande matmiic contient 8 litres, ia moyenne 2 litres et demu, et la petite Poue. | Poue-[[Litres. | Litres. | Litres. || Pouc. | Pouc.||Fitres || Kilog. || Fr.
2 litres. Ces Fourneaux, soit pour le bois ou pour la houille, sont du prix de 25 fi. 1. rol 74 9 5 4 || 15 8 71 75 Il 45
LYota. 11 est trés nécessuire d’aprés les indications ci-dessus, de spécifier patfaitement le || o, [lio 81 14 6 5.0 19 9 9 |l 95 [ 57
numéro des fou‘rneaux a trois marmites que l'on pourrait demander, soit pour ‘a houille, soit 3. 3 . q e g TS | ¥
pour le bois , afin d’eviter les retards et les embarras de toutes explications par corrkspondance. 9 9 | 9 ’7 Y 5 i1l 30
;- Leur emballage se paie i raison de 75 c. par Fourncau.

TOUTES LES LETTRES DOIVENT ETRE AFFRANCHIES.
i
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